
上海市震旦中等专业学校

消毒管理制度

必须严格执行一洗、二清、三消毒、四保洁制度。

1、物流方法
（1）、 煮沸消毒。该方法既经济又可靠，消毒时把物品全部浸泡在水里，煮沸后保持10分钟以上。

（2）、 蒸汽消毒。把物品放入蒸箱内，使温度上升到100℃作用10分钟以上。蒸箱外面应有温度显示。蒸箱密封要好，否则将影响消毒效果。

2、化学消毒
（1）、 氯化剂。有效氯浓度应保持在250mg / L以上，消毒蔬菜、水果时，应保持在100mg / L。

（2）、 酒精，75%的酒精用于双手和其他表面的擦拭消毒。
3、餐具消毒。

一般清洗餐具水温应控制在85℃以上，冲洗消毒时间应在40秒以上。餐具公用具清洗、消毒后必须储存在专用的密封保洁柜中备用。
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